
FRANTOIO GHIGLIONE & C. SAS
Via Ciancergo,25   18020  Dolcedo -Imperia- 

TECHNISCHE DATEN

PRODUKTBEZEICHNUNG GETROCKNETE TOMATEN BIO

EAN CODE

PRODUKTBESCHREIBUNG, 
VERWENDUNG UND 
KONSERVIERUNG

BIO getrocknete Tomaten in nativem Bio-Olivenöl extra, 
ideal als Vorspeise oder als Beilage zu Saucen und 
Gerichten basierend auf Fisch. Nach dem Öffnen im 
Kühlschrank lagern.

ZUTATEN BIO rehydratisierte getrocknete Tomaten 50% (BIO 
getrocknete Tomaten 62%, Wasser, Salz) BIO natives 
Olivenöl extra 48%, Meersalz.

HALTBARKEIT 24 Monate nach der Produktion

NETTO GEWICHT       180 g.

ALLERGIESTOFFE: ohne Allergiestoffe
                            

PRODUKT EIGENSCHAFTEN

MIKROBIOLOGISCHE
EIGENSCHAFTEN

CBT
Enterobacteriaceae
Escherichia Coli
Salmonellen
Hefen und Schimmelpilze
Koagulase-positive Strafylokokken

< 10.000 UFC/g
< 100      UFC/g
< 100      UFC/g
Abwesend in 25g
< 1.000   UFC/g
< 100      UFC/g

CHEMISCHE -
PHYSICALISCHE 
EIGENSCHAFTEN

PH < 4,6

ORGANOLEPTISCHE 
EIGENSCHAFTEN

Erscheinungsbild
Farbe
Geruch/ Geschmack

Gestückelte getrocknete Tomaten
rot
typisch für Tomaten

NÄHRWERTE
( g x 100 g vom Produkt)

Kcal / Kj           
Fett           
Kohlenhydrate
Proteine
Salz

529 / 2186
49 g davon gesättigt 7,1 g
16 g davon zucker 2,3 g
 4,29 g
 3,0 g 


