
FRANTOIO GHIGLIONE & C. SAS
Via Ciancergo,25   18020  Dolcedo -Imperia- 

TECHNISCHE DATEN

PRODUKTBEZEICHNUNG GEHACKTER CHILIPFEFFER

ZUTATEN Chilipfeffer (Capsicum annum) 100%

PRODUKTBESCHREIBUNG Produkt, das aus der Auswahl und Vermahlung von 
sauberen und getrockneten Früchten gewonnen wird.

HALTBARKEIT 60 Monate

LAGERUNG An einem kühlen und trockenen Ort aufbewahren. 
Hygroskopisches Produkt, nach Gebrauch die 
Verpackung wieder verschließen.

ALLERGENINFO: Vorhandensein von Sellerie, Sesam, Senf, 
Schwefeldioxid in der Produktionsstätte.

OGM: Das Produkt stammt 
nicht aus gentechnisch 
veränderten Organismen 
gemäß den EG-Richtlinien 
1829/2003 und 1830/2003

PRODUKTEIGENSCHAFTEN

NAME Gewürz und Geschmacksverstärker in der Lebensmittelzubereitung.

MERKMALE Farbe: leuchtend rot oder orange.
Geschmack: typisch würzig, scharf und scharf.
Aroma: intensiv und würzig.
Schärfe: SHU> 25000
Farbkraft: 100 Auktion
Es enthält keine künstlichen Farbstoffe

Granulometrie:
Fremdkörper:
Gesamtzahl der Mesophilie:
Coliforme:
Enterobakterien:
Escherichia coli:
Bacillus Cereus:
Sporen von Sulfitbakterien:
Formen:
Hefen:
Staphylococcus Aureus Coag. +
Listeria Monocytogenes
Salmonellen
Aflatoxine B1

4/8 U.S. MESH   
< 0,5% P/P    
10.000.000 UFC/g
     100.000 UFC/g   
 50.000 UFC/g
      
   1.000 UFC/g   
   1.000 UFC/g
   1.000 UFC/g   
   500.000 UFC/g
   500.000 UFC/g
       1.000 UFC/g

Assente / 25 g
Assente / 25 g
< 5 ug/kg



Gesamtaflatoxine
Ochratoxin A
Feuchtigkeit
Asche

< 10 ug/kg
< 20 ug/kg
Max 11,5%
Max 10


