
FRANTOIO GHIGLIONE & C. SAS
Via Ciancergo,25   18020  Dolcedo -Imperia- 

TECHNISCHE DATEN

PRODUKTBEZEICHNUNG KAPERN PASTETE 

PRODUKTBESCHREIBUNG, 
VERWENDUNG UND 
KONSERVIERUNG

Creme Kapern und Olivenöl. Ideal als Brotaufstrich auch
mit Frischkäse vermischt.Handgefertigtes Produkt ohne 
Farbstoffe. Handwerkliches Produkt ohne Farbstoffe. 
Kühl, trocken und vor Sonnenlicht geschützt lagern. 
Nach dem Öffnen im Kühlschrank aufbewahren.

ZUTATEN Kapern (60%), Olivenöl 30% Weinessig (enthält Sulfite)
Chili, Zitronensäure, aromatische Pflanzen, Gewürze, 
Knoblauch.

HALTBARKEIT 18 Monate nach der Produktion

NETTO GEWICHT       170 g.

ALLERGIESTOFFE: Weinessig (enthält Sulfite) - In der Fabrik 
werden Nüsse verarbeitet.

PRODUKT EIGENSCHAFTEN

CHEMISCHE -
PHYSICALISCHE 
EIGENSCHAFTEN

Pasteurisiertes Produkt 40 Minuten bei 86°

ORGANOLEPTISCHE 
EIGENSCHAFTEN

Erscheinungsbild
Farbe
Geruch/ Geschmack

cremig
grün
typisch für Kapern

NÄHRWERTE
( Durschschnittswerte jede 
100 g vom Produkt)

Brennwerte       
Proteine             
Kohlenhydrate
Fett     
Salz

259 Kcal / 1032 Kj
1,9 g
0,0 g davon zucker 0,0 g
27,84 g davon gesättigt 4,26 g
2,0 g


