
FRANTOIO GHIGLIONE & C. SAS
Via Ciancergo,25   18020  Dolcedo -Imperia- 

TECHNISCHE DATEN

PRODUKTBEZEICHNUNG ZWIEBELN IN OLIVENÖL

PRODUKTBESCHREIBUNG, 
VERWENDUNG UND 
KONSERVIERUNG

Zarte ganze Zwiebelchen in Olivenöl.Passen gut zu 
Gemüse und Salaten oder als Appetithäppchen. Auch als 
Beilage für Fleischgerichte. Nach dem Öffnen im 
Kühlschrank aufbewahren und innerhalb von 15 Tagen 
verbrauchen.

ZUTATEN Zwiebeln “Borettane” 60%, Olivenöl 38%, Saurer 
Weinessig(enthält Sulfite), , Salz, Rosa Pfeffer, und 
natürliche Aromen (2%)

HALTBARKEIT 36 Monate nach der Produktion

NETTO GEWICHT       290 gr

ALLERGIESTOFFE: Saurer Weinessig (Enthält Sulfite)

                            

PRODUKT EIGENSCHAFTEN

ORGANOLEPTISCHE 
EIGENSCHAFTEN

Erscheinungsbild
Farbe
Geruch/ Geschmack

Feste, ganze Zwiebelchen
Weiß
typisch für Zwiebel

NÄHRWERTE in % Brennwerte
Proteine
Kohlenhydrate
Fett

Salz

81,38 Kcal /  338,49 Kj
0,6%
6,5% davon Zucker 2,8%
5,9% davon gesättigte Fettsäuren
 2,9%

2,4%


