FRANTOIO GHIGLIONE & C. SAS
Via Ciancergo,25 18020 Dolcedo -Imperia-

PRODUKTDATENBLATT

PRODUKTBEZEICHNUNG

GEMISCHTES GEMUSE IN OLIVENOL

PRODUKTBESCHREIBUNG,
VERWENDUNG UND
KONSERVIERUNG

Mischung aus frischem Gemiise in Ol.Ideal als Vorspeise
und als Beilage zu gekochtem Fleisch.Handwerklich
hergestelltes Produkt, ohne Konservierungsstoffe und
Farbstoffe.

Kiihl und trocken sowie vor direkter Sonneneinstrahlung
geschiitzt lagern.

Nach dem Offnen des Glases das Produkt vollstindig mit
Ol bedeckt halten, im Kiihlschrank bei +4 °C
aufbewahren und vorzugsweise innerhalb von 14 Tagen
verbrauchen.

ZUTATEN

Gemischtes Gemiise in variablen Anteilen 60% (aus
Italien) einschlieBlich Sellerie und Selleriknolle,
Olivenol28%, Oliven 5%,Kapern 5%, Weinessig (enthalt
Sulfite), Salz, Gewlirzen, aromatische Pflanzen,
Knoblauch.

HALTBARKEIT

18 Monate nach der Produktion

NETTO GEWICHT

280g-520 g

ALLERGIESTOFFE: Sellerie, Knollensellerie — Weinessig
(enthiilt Sulfite) - In diesem Betrieb werden Schalenfriichte

verarbeitet.
PRODUKT EIGENSCHAFTEN

MIKROBIOLOGISCHE 20 Minuten bei 82 °C garen.
EIGENSCHAFTEN Pasteurisiertes Produkt — 35 Minuten

bei 86 °C pasteurisiert.
ORGANOLEPTISCHE Erscheinungsbild Gemischtes Gemiise in kleinen
EIGENSCHAFTEN Stiick

Farbe typisch fiir Gemiise

Geruch/ Geschmack typisch fiir frisches Gemiise
Néhrwerttabelle Energie 275Kcal / 1117 K]
(Durchschnittliche Nahrwerte | Fett 28 ¢
pro 100 g abgetropftem davon gesittigte Fettsduren 39¢g
Produkt. ) Kohlenhydrate 29¢

davon Zucker 24¢

Eiweil3 29¢

Salz 29¢g







