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FRANTOIO GHIGLIONE & C. SAS
Via Ciancergo,25 18020 Dolcedo -Imperia-

PRODUKTBEZEICHNUNG STEINPILZE IN OLIVENOL

PRODUKTBESCHREIBUNG, Steinpilze in Ol. Typische Vorspeise zum Verkosten allein

VERWENDUNG UND oder als Beilage zu Gemiise und Hauptgerichten. Bei

KONSERVIERUNG Raumtemperatur lagern. Nicht direktem Sonnenlicht
aussetzen.
Nach dem Offnen im Kiihlschrank aufbewahren und
innerhalb von 15 Tagen verbrauchen.

ZUTATEN Steinpilze (Boletus Edulis und verwandte Gruppe) 60%,
Olivendl 38%, saurer Weinessig (enthilt Sulfite), Salz,
Wasser und natiirliche Aromen.
Zitronensiureriickstdnde, Ascorbinsiure.

HALTBARKEIT 36 Monate nach der Produktion

NETTO GEWICHT 290 G.

ALLERGIESTOFFE: saurer Weinessig (Enthélt Sulfite )

ORGANOLEPTISCHE Erscheinungsbild Feste und kompakte Steinpilze
EIGENSCHAFTEN Farbe Typlsch fir StCll’lpllZC

Geruch/ Geschmack Typisch fiir Steinpilze
NAHRWERTE in % Brennwerte 41,5 Kcal/100 gr / 174,8 Kj/100

gr.

Luftfeuchtigkeit 83,69%

Proteine 3’9?’ .

Kohlenhydrate 3,8% davon Zucker 2,8%

Fett 1,2% davon gesittigte 0,8%

Salz 1,9%




